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Sukkermasse bruges pé samme made
som marcipan, men den er nemmere at
arbejde med. Den er lavet mest af sukker
og er god til at lave dekorationer til
lagkager og cupcakes af.

® Sukkermasse spises som den er.
Den skal hverken bages eller tilberedes.

® Millas sukkermasse indeholder soja,
majs og spor af ngdder.

Millas sukkermasse indeholder ikke
gluten, meelk eller xeg.
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TIPS

Sukkermasse er en slags
"slik-modellervoks’) som

kan formes til tusinde ting!
Her kommer nogle tips til

dig som vil i gang med bage-
hobby og sukkermasse.

® Kageudstansere, eller udstikkere
som de ogsa kaldes, er perfekte til at
lave dekorationer af sukkermasse.

® Hvis de udstansede dekorationer ikke vil
slippe formen, sa kan det veere en god idé
at dyppe formen i lidt kartoffelmel fgr hver
stansning.

Sukkermassen bliver klistret af fugt.
Pensl lidt vand pé overfladen, hvis du vil
seette dele af sukkermasse sammen eller
feeste krymmel og lignende.

@ Sukkermasse tgrrer hurtigt i luften.
Tag derfor kun sma stykker af den efter-
handen som du arbejder. Laeg plastfilm
over dekorationer, som venter péa at blive
brugt, sa tgrrer de ikke sa hurtigt.

Hvis sukkermassen bliver tgr, eller lidt
svaer at &lte, sa kan den varmes nogle
sekunder i mikroovn. Tilsaet eventuelt et
par draber vand og elt massen blgd. Hvis

den bliver klistret, sa skal du bare fortseette

med at eelte, sa far den sin normale kon-
sistens igen.

Hvis bageriet ikke gar sd godt, som du
havde taenkt dig, sa kan du give dit barn
nogle kiks, sukkermasse, kageforme og
krymmel at lege med. Pa denne made kan
| alligevel bage og have det sjovt sammen.

Gem rester af sukkermasse i luftteette
fryseposer. Pres luften ud fgr du lukker
posen. Millas sukkermasse har en hgj
kvalitet og holder sig i nogle uger i en
godt lukket pose.

Lav dine egne farver ved at blande
forskellige farver sukkermasse sammen.
Du kan ogséa farve massen med levneds-
middelfarve eller endnu bedre med gelé-
farve, som ikke grisser sa meget.

® Hvis du ikke har en silikonematte, som
du kan rulle sukkermassen ud pa, sa kan
du bruge en plastdaekkeserviet | stedet.
Hvis sukkermassen Klistrer fast, sa kan du
drysse lidt florsukker pa den.

Cupcakes er perfekte gaver til mgdre,
feedre, bedsteforeeldre og alle andre, som
fortjener noget sgdt og sjovt!
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KIT
il gukkermasse

Med de rigtige redskaber
gar bagningen som en leg!

KAGERULLE

Kagerullen er fremstillet af et
materiale, som sukkermassen ikke
faestner pa. Kagerulleringene
anvender du, nar du vil udrulle
sukkermassen helt jeevnt.

BAGEUNDERLAG

Dette bageunderlag er perfekt il
sukkermasse. Det kleeber ikke,
og silikonen ggr, at kanterne pa
det du stanser ud, bliver flottere.

MOTIVSTANSEVARKTQJ
Dette kagestanseveerkigj er enkelt
at anvende, samtidig med at det
giver flotte kanter pa det, du stan-
ser ud. Med reliefstempler inden

I stanseveerktgjet kan du lave 3D-
figurer af sukkermasse.

PLASTSPATEL &
PLASTKNIV

Anvendes til at skeere, forme og
lgfte dine sukkermassefigurer

MODELPIND

Modelpinden anvendes til at lave
en lille fordybning i sukkermassen,
hvor dekorationer som f.eks. kugle-
drys eller gjne, skal fastggres.

SUKKERMASSE

Sukkermasse er en slags spiseligt
ler, som er blgdt og let at arbejde
med. Milla’s sukkermasse findes i
flere forskellige farver.

Produkterne pa billed
i Millas toolkit til sukk
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| Panduro Hobbys sortiment finder du mor’ge
forskellige kageudstikkere 0g sukkermasse i flere
farver. Hvordan du laver disse cupcg
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